
５月 ※撮影
さつえい

場所
ば し ょ

：姉川
あねがわ

上流 

（刺網
さしあみ

の水中での様子
よ う す

） 

（ビワマスをさばく様子
よ う す

） 

 

１１月 ※撮影
さつえい

場所
ば し ょ

：愛知川
え ち が わ

上流 

（ビワマス漁の様子
よ う す

） 

（刺身
さ し み

） （塩焼
し お や

き） 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                 

 

 

 

 

                                      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

（資料提供：滋賀県水産試験場） 

夏でも水温
すいおん

１５℃前後に保
たも

たれる、水深
すいしん

１５ｍ～２０ｍ

付近
ふ き ん

の冷たいところに網
あみ

を

仕掛
し か

けて獲
と

る。刺網
さしあみ

漁業
ぎょぎょう

（小糸網
こいとあみ

漁
りょう

） 

※網
あみ

の大きさ 

たて約１０ｍ×横約３０ｍ 

毎年、１０月１日～１１月３０日

が採捕
さ い ほ

禁止
き ん し

期間
き か ん

に定
さだ

めら

れている。 

※ビワマスの産卵
さんらん

期間
き か ん

のため。 

ビワマスの旬
しゅん

は、６月

～９月上旬。鮮
あざ

やかなサ

ーモンピンク色が特徴
とくちょう

。

「琵琶湖八
び わ こ は っ

珍
ちん

」の一つと

して知られている。アユ

などを食べて脂
あぶら

ののっ

た魚体
ぎょたい

は、刺身
さ し み

や塩焼
し お や

きなど格別
かくべつ

なおいしさ。 

産卵期
さ ん ら ん き

のビワマスは、川を

遡上
そじょう

してくるんだね。 

稚魚が元気に泳いでいるね。ああ

どこにいるかさがしてみよう。ああ

体のもようにとくちょうがあるね。 

※びわ湖では、１年～５年間過ごす。 

滋賀県の人々が川をきれいにしたり、稚魚
ち ぎ ょ

の

放流
ほうりゅう

事業
じぎょう

をさかんにおこなったりしたおかげ

で、ここ数年でいろんな川でビワマスの遡上
そじょう

が見られるようになったんだ。 

ヨコエビやスジエビをたくさん食べ

るから、身がサーモンピンクになる

んだって。 

ちぎょ 

りょう 

せいたい 


